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Mihlenstrafke 13

54329 Konz-Oberemmel
Tel. 06501-15816

Fax: 06501-150387
www.weingut-willems.de
info@weingut-willems.de

Besuchszeiten
Mo.-Sa. 9-18 Uhr
Ferienappartments

Inhaber

Carolin & Jirgen Hofmann
Betriebsleiter

Peter Thelen

Kellermeister

Peter Thelen

Rebflache

6,8 Hektar

Produktion

42.000 Flaschen
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Maria Willems, geborene
Y
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eil sie Karl Willems heir:;,:t'zngrs\,dhst'zen B?t”eb 1971‘Ubefn0mmen.
S o S
Heirat spielte auch S I (-?-ms-WlllerTws fyr das Weingut. Eine
Heftian, Tl Wi”er e.utlge'n Chefm.eme Rf)lle. Carolin
varheiratet sciars I h ems., ist mit dem Winzer Jiirgen Hofmann
Sunlio i B0 S gfs“mcht v'on der Saér, sor\defn aus Rheinhes-
e A Sanc”jl Uhren S|§ heute die Weanguter Wilnlems-WiI-
e un Hofn.wann in Appc'enhe|m. Ihre praktischen
melte Carolin Hofmann in Australien und Stidafrika,
sowie beim Deutzerhof an der Ahr. Der Aufstieg zu einem der
fuhrenden Saarweingiiter ist natiirlich auch Peter Thelen zu verdan-
ken, dem Betriebsleiter, der standig an der Saar prasent ist, wahrend
Carolin und Jiirgen Hofmann sehr oft aus Appenheim anreisen. Alle
Entscheidungen in Keller und Weinberg werden natirlich gemeinsam
getroffen, auch die Vermarktung der Weine von hier und von dort ist
aufeinander abgestimmt. 80 Prozent der Rebflache von insgesamt 6,8
Hektar nimmt Riesling ein, hinzu kommen Spatburgunder und
WeiRburgunder mit jeweils 10 Prozent. Die Weinberge liegen liberwie-
gend in Oberemmel in den Lagen Altenberg (blauer Schiefer) und
Rosenberg, sowie in Niedermennig im Herrenberg (rotlicher Schiefer),
aber auch im Krettnacher Euchariusberg, wo alte, teils wurzelechte
Reben stehen. Trockene und feinherbe Rieslinge werden ohne
Pradikatsbezeichnungen angeboten, die nur noch fir sike Weine
verwendet werden. Die nominell besten Rieslinge kommen aus
Altenberg und Herrenberg, der Riesling ,Unter der Kapelle® stammt
von iiber 70 Jahre alten Reben aus dem Filetstiick des Altenbergs.
n maischevergoren und teils im Barrique ausge-
baut. Fur die Zukunft ist eine Umstellung éuf biologischen Anbau
angestrebt, schon langst arbeitet das Wfamgl.n o.hne. Glyphosz.at, nutzt
ausschlielich organische DUngung. Es ist Mitglied im :lungwmzerver-
band namens Saarkinder. Um die Ferienwoh.nungen, die wie selbs.t-
verstandlich zum Angebot des in- seiner Re|g\/lvo'3 vr:w;(r;:!tjgrizt;:
bes gehoren, kimmern sich Maria und Karl Willems.

der Umstellung auf biologischen Weinbad e

. tion
’5‘%&‘ K(.)"ekw oo Willems-Willems ist einfach zu beschreiben: Die
Der Stil des W€ coin, nicht expressiv oder gar explosiv, eher duftig,
Weine sind st'ehr teieéuenen Alkohol. Gelegentlich neigt man dazu, die
straff, ohne uber." linge zu unterschatzen, weil sie sich so zart
hier erzeugten Ri€S 3 ‘vostung zeigte sich diesmal, dass die Weine
_Beider fa twas Luft bekommen, Zeit zur Entwicklung
g r ,Schiefer” genannte Riesling aus
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Oberemmel, zeigt eine feine
Kernobst-Krauter-Aromatik, ist dann
fest und wiirzig, eher schlank, aber
animierend. Der 2019er Lagenwein
aus dem Herrenberg in trockener
Version wirkte zum Zeitpunkt der
Verkostung noch verhalten, zeigte
Hefe-, Kernobst- und Krauteraroma-
tik, wirkte straff, fein und prazise.
Prasenter sind dagegen der 2018er
Herrenberg und der 2018er
Karlsberg. Schon der feinherbe
Kabinettwein ist gelungen, nur
dezent siB, straff und fest, der
feinherbe Lagenwein aus 2018 ist
nochmals spannender. Dazwischen liegen der saftige , Auf der Lauer®
und der wiirzige, eigenstandige, fast trocken wirkende Rosenberg-
Riesling. Ausgezeichnet gefallen die beiden stiRen Kabinette. Der
Wein aus dem Niedermenniger Herrenberg wirkt offen, duftet nach
Apfel, Hefe und Krauter, ist im Mund sehr prazise mit einer sehr
verhaltenen SiiRe, straff und rassig. Fast ebenso préazise, aber in der
Nase etwas reifer wirkt der Kabinett aus dem Krettnacher Eucharius-

berg. Schlieklich Spéat- und Auslese aus dem Oberemmeler Altenberg.

Bei beiden ist die StiRe nur verhalten, wenn man sie mit Weinen der
gleichen Pradikatsstufe aus anderen Weingutern der Region ver-
gleicht. Schon die Aromatik der Spéatlese begeistert, der Wein zeigt
eine kihle, noch hefig-krauterige Note, in der auch frisches Steinobst
eine Rolle spielt; im Mund ist eine zupackende Wiirze vorherrschend,
die SiRke bleibt unauffallig, der Nachhall ist lang und prazise. Die
Auslese wirkt in der Nase nur ganz leicht reifer, besitzt Anklange an
getrockneten Apfel und Melone sowie einen Hauch von Steinobst, ist
wirzig, kihl, prazise und lang. Dieser Wein ist sehr animierend und
dirfte sich ausgezeichnet entwickeln. —=a

£ Weinbewertung

87 2019 Riesling trocken ,Schiefer” Oberemmel 1 12%/1,20€

90 2018 Riesling trocken Oberemmeler Karlsberg 1 12%/22,50€

91 2018 Riesling trocken Niedermennig Herrenberg | 12%/22,50€
90 2019 Riesling trocken Niedermennig Herrenberg 1 12%/22,50€
87 2019 Riesling ,feinherb“ ,Auf der Lauer“ Oberemmel | 10,5%/1,20€
89 2019 Riesling ,feinherb* Oberemmeler Rosenberg 1 1%/11.20€
87 2019 Riesling Kabinett ,feinherb“ 1 10%/8,80€

89 2018 Riesling ,feinherb“ Oberemmel Altenberg 1 12%/22,50€
90 2019 Riesling Kabinett Niedermenniger Herrenberg | 9%/M-€ ©
89 2019 Riesling Kabinett Krettnacher Euchariusberg 1 9%/11-€ ©
91 2019 Riesling Spéatlese Oberemmeler Altenberg | 8%/14,-€ ©
91 2019 Riesling Auslese Oberemmeler Altenberg | 8%/17.80€ ©

Lagen

Altenberg (Oberemmel)
Rosenberg (Oberemmel)
Karlsberg (Oberemmel)
Herrenberg (Niedermennig)
Euchariusberg (Krettnach)

Rebsorten

Riesling (80 %)
Spatburgunder (10 %)
WeiRkburgunder (10 %)

Carolin & Juirgen Hofmann



