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Weingut Willems-Willems

2022 Riesling Spatlese ,,Oberemmel Karlsberg”

Jahrgang: 2022
Rebsorte: Riesling
Geschmacksr.: feinherb
Anbaugebiet: Mosel (Saar)

Alkohol: 7,0 % vol.
Saure: 8,8 g/l
RZ: 57,3 g/l
2022
SAAR RIESLING E
SPATLESE
OBEREMMEL KARLSBERG
Das Terroir:

Das Filetstlick der groRen Lage , Karlsberg” befindet sich zwischen Oberemmel und Krettnach im
Konzer Talchen am Westhang. Die mehr als 60 Jahre alten Reben wurzeln hier am Steinhang sehr tief
und tragen kleinbeerige Trauben, reich an Mineralstoffen. Dank weniger als 40hl/ha Ertrag,
langsamer Vergdrung auf weinbergseigenen Hefen und viel Zeit, die wir dem Wein lassen, bevor er
auf die Flasche gezogen wird, entsteht ein trinkfreudig saftiger ganz besonderes fruchtig kristalliner
Saar-Kabinett.

Geschmackbeschreibung:

Das tdnzerische Spiel zwischen FruchtsiiBe und feiner Sdure pragt diesen spéat gelesenen Riesling, der
vom Oberemmeler Karlsberg mit rétlichgrauen, warmen Schieferboden stammt. Die Sanduhr auf
dem Etikett steht symbolisch fir die lange Zeit, wahrend derer die Trauben im Weinberg reifen
dirfen und die diesem Wein seinen vollreifen Charakter von exotischen Friichten beschert.

Trinkempfehlung:

Gerne Solo, auf der Terrasse, zu asiatischen Speisen und zum Dessert oder als Aperitiv

Weingiter Willems & Hofmann, Vor dem Klopp 4, 55437 Appenheim
www.schiefer-trifft-muschelkalk.de



