Weingut Willems-Willems

2025 Riesling Kabinett ,,Ockfener Bockstein“

Jahrgang: 2025
Rebsorte: Riesling
Geschmacksr.: feinherb
Anbaugebiet: Mosel (Saar)

Alkohol: 8,0 % vol.
Saure: 9,1¢g/l
RZ: 50,0 g/!
Das Terroir:

Die VDP GroRe Gewadchs Lage mit bis zu 80 % Neigung umschlieRt ein Amphitheater. Der Boden ist
gepragt von Devonschiefer mit quarzitischem Sandstein. Im Ockfener Bockstein wurde schon in der
Romerzeit Weinbau betrieben, die Lage war ehemals im Besitz der preuflischen Konige.

Die Deutung des Namens Bockstein verweist auf den GeiRbock als Symbol der Zeugungskraft
(Dionysos-Kult)

Im Filetstlick der groRen Lage ,,Bockstein” wurzeln die mehr als 60 Jahre alten Reben am Steinhang
sehr tief und tragen kleinbeerige Trauben, reich an Mineralstoffen. Dank weniger als 40hl/ha Ertrag,
langsamer Vergdrung auf weinbergseigenen Hefen und viel Zeit, die wir dem Wein lassen, bevor er
auf die Flasche gezogen wird, entsteht ein trinkfreudig saftiger ganz besonderes fruchtig kristalliner
Saar-Kabinett.

Geschmackbeschreibung:

Das tanzerische Spiel zwischen FruchtsiiBe und feiner Saure pragt diesen Riesling.

Grazil, ausgeglichen, mit feinen Aromen und einer zarten Sponti Struktur — ein weltweit beneideter
Weintypus, der in diesem Saar-Wein zur Héchstform auflauft

Trinkempfehlung:
Gerne Solo, auf der Terrasse, zu asiatischen Speisen und zum Dessert oder als Aperitif

Weingiter Willems & Hofmann, Vor dem Klopp 4, 55437 Appenheim
www.schiefer-trifft-muschelkalk.de



